
FEESTMENU
Ontdek en proef onze nieuwste 
gerechten en suggesties.

Vers gemaakt door jouw 

favoriete Klasseslager

BURGGRAEVE



Soepen (per liter)

Tomatensoep met balletjes � € 6,25/l
Aspergeroomsoep � € 6,50/l
Pompoenvélouté � € 5,50/l
Bisque van garnalen 
geparfumeerd met armagac� € 11,00/l
Oostendse vissoep� € 10,00/l

Koude hapjes
Meloen met mozzarella en Serranoham   � € 2,70/stuk

Tartaar van rund 
met gekonfijte tomaat en Parmezaan   � € 2,70/stuk

Taboulé 
rivierkreeft en mayonaise van curry en honing   � € 2,70/stuk

Gemarineerde zalm
komkommer, haringeitjes en mayonaise  
van honing en dille   � € 2,70/stuk

Tapasplank 
Zongedroogde tomaat, olijven, humus, crackers,  
gedroogde ham, Coppa, pastrami, piepjes,  
kipfilet met zongedroogde tomaat, Manchego,  
wraps, ...� € 12,75/pp

Warme hapjes
Assortiment mini vidées (12 stuks)� € 12,00/doos
Bladerdeeghapjes met vis (15 stuks)� € 13,00/doos
Mini worstenbroodjes (8 stuks)� € 8,00/doos
Kip apero's (10 stuks)� € 8,00/doos
Mini pizza's  (8 stuks)� € 11,00/doos
Mini hotdog  (4 stuks)� € 9,50/doos
Mini hamburgertjes  (6 stuks)� € 10,00/doos
Warme tapasschotel (min 2 personen)
Gebakken ribbetjes, kip apero’s, grillworst, witte worst, 
pulled pork, yakitori, gelakt buikspek, sausje� € 16,75/pp



Koude voorgerechten
Ganzenlever terrine 
met marmelade van kweeperen en vijg  � € 14,80/pp

Rundscarpaccio 
rucola, Parmezaanse kaas en pesto� € 12,60/pp

Vitello tonnato 
met kwarteleitje en microleaf  � € 13,00/pp

Halve Kreeft "belle vue"� € 19,90/pp

Tonijn kort gebakken 
met edamamesalsa en soyamayonaise   � € 14,00/pp

Warme voorgerechten
Halve kreeft thermidor 
met linguini� € 20,50/pp

Gebakken Sint-jacobsvrucht 
in blanke boter met spinazie en prei � € 15,60/pp

Scampi diabolique  
met linguini� € 13,80/pp

Kalfszwezerik
in truffeljus met boschampignons en pastinaak  � € 16,85/pp

Garnaalkroket� € 4,85/stuk

Kaaskroket� € 3,20/stuk



TIP!

FEESTTOPPERS
Kalkoenfilet gevuld met farce  � € 24,20/kg

Gevulde baby kalkoen  
met farce (2 kg = voor 4 tot 6 pers)� € 40,00/stuk

Gebakken gevulde baby kalkoen 
met farce (2 kg = voor 4 tot 6 pers)� € 48,00/stuk

Verse 'hoeve' kalkoenen� dagprijs 
Feestkalkoen met farce  
(4,5 kg = voor 6 tot 9 pers)� € 77,50/stuk

Gebakken feestkalkoen met farce  
(4,5 kg = voor 6 tot 9 pers)� € 85,00/stuk

Sauzen naar keuze bij te bestellen:� € 7,75/halve liter
Champignon- , peper-, sinaasappels- of  jagersaus

BRAADTIPS VAN DE SLAGER:
	- Oven voorverwarmen op 180° - bakken op 150°
	- Basis baktijd voor een kalkoen van 2 kg = 2 uur
	- Telkens 45 minuten langer bakken per extra kilogram



Hoofdschotel vlees
Hertenkalffilet
met poivradesaus, knolselder en spruitjes  �€ 28,50/pp

Hertenragout 
met seizoengroenten� € 16,80/pp

Fazantenragout 
wildroomsausje en boschampignons� € 16,80/pp

Gevulde kwartel
met druivensaus en boschampignons � € 16,85/pp

Fazantfilet "fine champagne" 
met witloof� € 21,00/pp

Kalfsgebraad (hoeve Burggraeve)
met natuurjus en groentekrans� € 18,50/pp

Hoeve kalkoengebraad 
met sinaasappelsaus en groentekrans� € 15,75/pp 

Krokant gebakken kalfszwezerik  
truffeljus, boschampignons, pastinaak � € 29,50/pp

Parelhoenfilet
met champignonsaus en groene kool   � € 22,95/pp

Varkenshaasje "Duroc d'Olive" 
met jagersaus, boschampignon en zilveruitjes� € 14,75/pp

Apart bij te bestellen: 

Gebakken witloof  
Appel met veenbessen  

Peer in rode wijn  
Aardappelen naar keuze

Hoofdschotel vis
Tongschar
met rivierkreeftjes, garnalenjus en prei � € 18,50/pp

Kabeljauw 
met spinazie, mosseltjes en saffraanboter� € 21,25/pp

Vispannetje   
met kabeljauw, tongschar en zalm  
in witte wijnsaus   � € 20,25/pp

Alle visgerechten zijn van  
de nodige garnituur voorzien. 

Aardappelen naar keuze zijn 
apart bij te bestellen.



Belegde broodjes 
Mix van minibroodjes belegd met huisbereide 
vleeswaren en salades zonder groenten  �   
� € 1,80/stuk

Mix van minibroodjes belegd met huisbereide 
vleeswaren en salades met groenten  �   
� € 1,90/stuk

Koude buffetten
VANAF 4 PERSONEN 

Koud vleesbuffet  
met koude groenten� € 19,00/pp
	- Asperges met ham, meloen met Parmaham, 
gebakken rosbief, gebakken varkensgebraad, gevulde 
tomaat, gevulde perzik, kipfilet, huisgemaakte paté, 
salami en filet de sax  

	- Koude groentjes
	- Koude aardappelen
	- Pastasalade is apart bij te bestellen !!! 

Koud vlees EN visbuffet  
met koude groenten� € 33,00/pp 
	- Gerookte zalm, mini kreeftjes, gevulde tomaat 
met garnalen, gestoomde zalm en tongrolletje, 
tonijn, asperges met ham, meloen met Parmaham, 
gebakken rosbief, gebakken varkensgebraad, kipfilet, 
huisgemaakte paté en vleesbrood

	- Koude groentjes
	- Koude aardappelen
	- Pastasalade is apart bij te bestellen !!!

Aardappelbereidingen  
en pasta
VANAF 2 PERSONEN 200 gr/pp

Gebakken krielaardappelen� € 2,70/pp 
Gratin aardappelen � € 2,70/pp 
Aardappelpuree� € 2,70/pp
Knolselderpuree � € 2,70/pp
Koude aardappelen  � € 2,60/pp
Aardappelkroketten (20st. per doos)� € 8,00/doos
Aardappelkroketten (10st. per doos)� € 4,50/doos
Pastasalade� € 4,50/pp

Kaasschotel � € 16,25/pp 
VANAF 4 PERSONEN

Assortiment kaas ( 200 gr/pp) 

	- Camembert, Pitthemnaer, Paterskaas,  
Geitenkaas, Brie en Blauwschimmel 



Onze chef bereidt elk gerecht met vakmanschap, 
passie en pure smaken !!  

Daarvoor gebruiken wij enkel de  
beste ingrediënten en dagverse producten.

 

MENU 1

Vitello tonnato 
met kwarteleitje en  

microleaf

----

Kabeljauw met 
spinazie, mosseltjes, 

saffraanboter en 
aardappelpuree

----

Panna cotta van peer  
en amandelcrumble 

€ 40,00/pp

 

MENU 2

Carpaccio van rund  
met pesto, rucola  
en pijnboompitten 

----

Hertenkalffilet  
met poivradesaus,  

knolselder en  
aardappelgratin 

----

Chocolademousse,  
met brownie, mangogel 

en jeneverbes 

€ 46,00/pp



FEESTELIJK TAFELEN 

FONDUE
Fondue - totaal pakket � € 20,00/pp 
Rund, kip, varken en assortiment balletjes  
Koude groenten 
Koude aardappelsalade

	Fondue maison (350 gr/pp)� € 12,50/pp
Rund, kip, varken en assortiment balletjes

Luxe Fondue (500 gr/pp)� € 15,20/pp
Rund, kip, varken en assortiment balletjes

Fondue voor de jongsten� € 7,50/pp
Rund, kip, varken en ruim assortiment balletjes 

STEENGRILL “Puur vlees”

Steengrill - totaal pakket � € 24,50/pp
Rundssteak, kalfssteak, varkensmignonette,  
lamskotelet, kalkoenhaasje, rundsburger, Ardeens  
lapje, worstje
Warme groenten
Gebakken krielaardappelen

Steengrill - vlees� € 15,50/pp 
Rundssteak, kalfssteak, varkensmignonette,  
lamskotelet, kalkoenhaasje, rundsburger, Ardeens  
lapje, worstje

 



FEESTELIJK TAFELEN 

GOURMET
Gourmet - totaal pakket� € 22,50/pp
Rundssteak, kalfssteak, varkenslapje, worst, 
brochette, speklapje, kiplapje, kaasburger,  
cordon bleu, schnitzel
Warme groenten
Gebakken krielaardappelen

Luxe gourmet� € 14,20/pp
Rundssteak, kalfssteak, varkenslapje, worst, 
brochette, speklapje, kiplapje, kaasburger,  
cordon bleu, schnitzel 

Gourmet voor de jongsten� € 8,00/pp 
Rundssteak, varkenslapje, kiplapje, kaasburger en 
schnitzel 

WILD GOURMET� € 25,20/pp

Parelhoen, hert, konijn, eend, fazant,  
haas, everzwijn

HET CARNIVOOR CLUBJE
vanaf 2 PERSONEN� € 32,50/pp

Assortiment puur vlees 
Bavette steak, Belgisch witblauw, Ierse ribeye,  
Franse Limousin, Amerikaanse Hilton   
(Kan variëren naargelang het aanbod) 

TEPPANYAKI
Teppanyaki - totaal pakket� € 29,85/pp
Rundssteak, kalfssteak, lamskotelet, varkenshaasje, 
kalkoenlapje  
Kabeljauwhaasje, zalmfilet, coquilles, scampi en 
tongrolletje
Wokgroentjes
Noedels en aardappelen in schil

Teppanyaki � € 24,00/pp
Rundssteak, kalfssteak, lamskotelet, varkenshaasje, 
kalkoenlapje 
Kabeljauwhaasje, zalmfilet, coquilles, scampi en 
tongrolletje 

Rundsvlees Belgisch  
witblauw van eigen hoeve

	- Dry aged Côtes à l’os (Franse Charolais,  
Franse Limousin, Italiaanse Scottona, 
Amerikaanse Hilton)  

	- Varkenskroontjes Duroc D’Olives 
	- Traditioneel Ardeens gebraad
	- Kalfsgebraad “eigen hoeve”, kalfskroontjes 
	- Lamsbouten, lamsschouder en lamskroontjes
	- 	Rosbief met een speklapje 
	- Assortiment wild (hertengebraad, 
hertenkroontje, fazantenfilet, everzwijnfilet, 
eendenborstfilet, haas, konijn, …)

SPECIALITEIT



Bestel tijdig je gerechten 
voor een vlot verloop!

AANDACHT
Tijdens de feestdagen zijn er elke dag  

voldoende feestelijke producten voorradig.

Na vrijdag wordt het assortiment beperkter. 

Afhankelijk van aanvoer en 
prijsschommelingen kunnen er 

prijswijzigingen aangebracht worden.
 

Dit zijn uitzonderlijke omstandigheden.

Groenten buffetten
Koude groenten� € 6,45/pp
Vitamientje, salade gezond, komkommer, boontjes, 
bloemkool en broccoli

Warme groenten� € 6,60/pp
Broccoli, bloemkool, witloof, boontjes,  
gestoofde champignons, gegratineerde tomaat  
en wortelen 

Appel met veenbessen� € 2,70/stuk
Peertje in rode wijn� € 1,80/stuk 	
Gebakken witloof � € 1,60/stuk

Extra’s 
Koude sausen� € 1,90/potje
(cocktail, tartare, mayonaise, look,  
curry, sausje met pit)

Warme sausen� € 7,75/halve liter
(peper-, champignon-, poivrade-, jager-,  
natuur-, en sinaasappelsaus)

HAMBURGER PARTY 
VANAF 4 PERSONEN

5 soorten burgers� € 16,35/pp 
Rundsburger, dry aged burger, kippenburger,  
kaasburger en entrecôteburger	
5 minibroodjes
Sla, tomaat, komkommer, augurk, gedroogde ui 
en 3 sausjes 

BEENHAMMETJE  NIEUW  
PER 2 PERSONEN� € 17,75/pp

Gebakken varkenshammetje
Koude groenten
Halve liter champignonsaus
GRATIS 1 kg verse frietjes 



Laten we er samen een  
smaakvolle Kerst & een gezellig 

eindjaar van maken!

Stefaan, Nadine, Thomas en Julie
Wensen jullie een gezond  

en sprankelend 2027

Plaats uw bestelling op onze webshop  
en vermijd wachtrijen in de winkel!
www.klasseslagerburggraeve.be

Nagerechten
Chocolademousse met brownie  
en mangogel � € 5,80/pp

Tiramisu  � € 5,80/pp

Panna cotta van peer, amandelcrumble  � € 5,80/pp



Gezellig feestenGezellig feesten
begint bij  begint bij  

je favoriete klasseslager!je favoriete klasseslager!

Gedrukt op FSC-papier. De gebruikte afbeeldingen in deze folder zijn niet bindend en dienen enkel ter illustratie. Prijzen zijn onder voorbehoud van drukfouten.  
Een sterke evolutie in de prijzen voor grondstoffen en energie kunnen een prijsherziening tot gevolg hebben. Deze uitgave vervangt alle vorige.
V.U. Klasseslagers vzw, Hoogstraat 5, 8460 Oudenburg - Niet op de openbare weg gooien.

TIJDENS DE FEESTDAGEN ZIJN ER ELKE DAG  
VOLDOENDE FEESTELIJKE PRODUCTEN VOORRADIG. 

VANAF VRIJDAG 18/12 WORDT DE KEUZE BEPERKTER.

 Bestellingen Kerstmis: 
ten laatste doorgeven vrijdag 18 dec 2026

Bestellingen Oudjaar: 
ten laatste doorgeven vrijdag 25 dec 2026 

Openingsuren tijdens de Kerstvakantie
Maandag 21/12 van 8u - 18u30

Dinsdag 22/12 GANSE DAG GESLOTEN

Woensdag 23/12 van 8u - 13u

Donderdag 24/12 van 8u - 18u AFHALEN BESTELLINGEN TOT 17u

Vrijdag 25/12 van 8u30 - 13u AFHALEN BESTELLINGEN TOT 13u

Zaterdag 26/12 van 8u - 18u30

Zondag 27/12 van 8u - 18u30

Maandag 28/12 van 8u - 18u30

Dinsdag 29/12 GANSE DAG GESLOTEN

Woensdag 30/12 van 8u - 13u

Donderdag 31/12 van 8u - 18u AFHALEN BESTELLINGEN TOT 17u

Vrijdag 1/1/2027 van 8u30 - 13u AFHALEN BESTELLINGEN TOT 13u

Zaterdag 2/1/27 van 8u - 18u30

Zondag 3/1/27 van 8u - 18u30
42_2026_2750

BESTELLEN KAN:
-	 liefst via de webshop   

www.klasseslagerburggraeve.be
-	 via mail  

burggraeve@klasseslager.be 
-	 in de winkel
-	 NIET telefonisch!

KLASSESLAGER  
BURGGRAEVE

Leopold I plein 3 
8400 Oostende 
Tel 059/70 53 35 

e-mail: burggraeve@klasseslager.be
www.klasseslagerburggraeve.be


